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Satri Restaurant


La Carte







Opening hours: 
Breakfast: [image: ]from 7H00 to 10H00
Lunch: from 12H00 to 14H00
Dinner:  from 6H00 to 22H00



Cuisine Lao Traditi[image: ][image: ]onnelle Authentique[image: ]

[image: ]

- PHAN - ¯½À²©²ñ­
INGRÉDIENTS  ENVELOPPÉS - WRAPPED FOOD
	Nem Tadieu - Á­´êÈ¾À©ˆº	60 000 kip
	Salade de Riz Frit à la Noix de Coco et au Porc en Salade
	Fried Crispy Coconut Rice and Sour Pork Salad 
	Nem Jeun - (8 pieces) - Á­´¥õ­Ã¦ÈÏø	60 000 kip
	Nems au Porc et aux Légumes Frits  
	Fried  Spring Roll, stuffed with Pork and Vegetables
	Niam Salad - ¨¿¦½ìñ©	55 000 kip
	Salade de Luang Prabang à la Vinaigrette Légèrement Sucrée et Acide
	(laitue, cresson, tomates, concombres, oeufs, échalottes et ail frits, herbes fraîches)
	Luang Prabang Salad with Lao Dressing Style (Lightly sweet and sour)
	Lettuce, Watercress, Tomatoes, Cucumber, Eggs, Fried Garlic, Fried Shallots and Fresh 	Herbs


LAAPS - ¯½À²©ì¾®
TARTARES CRÛS ET CUITS PARFUMES AU RIZ GLUANT
[image: 2]RAW AND COOKED TARTARE - ROASTED STICKY RICE PERFUMED
	Laap Kai - ì¾®Ä¡È		65 000 kip
	Emincé de Poulet cuit aux Fines Herbes en Salade
[image: 2]	Minced Cooked Chicken in a Salad 
	Laap Tahou Nam Het - ì¾®Àªö¾»øÊ­¿À¹ñ©	65 000 kip
	Salade de Pleurottes, de Tofu et de Soja aux Fines Herbes
	Laap Salad Made from Tofu, Oyster Mushrooms, Bean Sprouts and Fresh Herbs 






OUA - ¯½À²©º‰¸
LÉGUMES FARCIS AU PORC puis frits ou cuits à la vapeur
STUFFED VEGETABLES then fryed or steamed
 
	Oua Si Kry - º‰¸¦óÄ£			55 000 kip
	Tiges de Citronnelle Farcie
	Steamed Stuffed Lemongrass Stalk
	Sai Oua Moo - Ä¦Éº‰¸Ïø		65 000 kip
	Saucisses de Porc, Spécialité de Luang Prabang
	Luang Prabang Pork Sausage


OOR - ¯½À²©Àº¾½
RAGOÛTS A BASE DE VIANDE OU DE POISSON ET DE FEUILLES COMESTIBLES
MEAT OR FISH STEW MADE WITH EDIBLE LEAVES
[image: 1]	Praneng kai - ²½Á­¤Ä¡È	75 000 kip
	Effilochées de Poulet, de Porc Haché et de Buffle cuits dans un Lait de Noix de Coco
	Pulled Chicken, Minced Pork and Buffalo Skin Cooked in Coconut Milk


KROUA - ¯½À²©¢í¸
SAUTES À LA POÊLE - PANFRYED SAUTEED
	Khoua Moo Saille Khing - ¢í¸ÏøÃ¦È¢ó¤	60 000 kip
	Sauté de Porc au Gingembre
[image: 1]	Sauteed of Pork with Ginger
	Khoua Mac Kheua Saille Moo - ¢í¸Ï¾¡À¢õºÃ¦ÈÏø	60 000 kip
	Sauté d’Aubergines avec du Porc 
	Sautéed  Eggplants with Pork
	








KRANAB - ¯½À²©¢½­¾®
INGRÉDIENTS  ENVELOPPÉS DANS UNE FEUILLE DE BANANIER PUIS GRILLÉS
INGREDIENTS WRAPPED IN A BANANA LEAVE THEN GRILLED
	Khanab Pa  - ¢½­¾®¯¾	90 000 kip
	Papillote de Poisson de Rivière Farcie au Porc et aux Herbes Grillée dans une Feuille de 	Banane	
	Grilled River Fish Stuffed with Pork and Herbs wrapped in a Banana Leaf 




MOK - ¯½À²©´ö¡
INGRÉDIENTS  ENVELOPPÉS DANS UNE FEUILLE DE BANANIER PUIS CUIS A LA VAPEUR
INGREDIENTS WRAPPED IN A BANANA LEAVE THEN STEAMED
[image: 2]	Mok Kai - ´ö¡Ä¡È	75 000 kip
	Papillotte de Poulet aux Herbes dans une Feuille de Banane cuite à la Vapeur
	Steamed Chicken and Herbs Mousse in a Banana Leave
[image: 2]	Mok Pa Fok - ´ö¡¯¾³º¡	75 000 kip
	Mousseline de Poisson Parfumée à la Noix de Coco dans une feuille de Banane cuite à la 	Vapeur 	
	Steam Fish Coconut Mousse Cake in a Banana Leaf


KHAO - À¢í¾¥É¾¸
RIZ - RICE
	Khao Chao - À¢í¾¥É¾¸ 		15 000 kip
	Riz Blanc 
	Steamed Rice
	Khao Niao - À¢í¾Î¼¸		15 000 kip
	Riz Gluant cuit à la Vapeur
	Steamed Sticky Rice
	Khao Phat Kai - À¢í¾°ñ©Ä¡È 		45 000 kip
	Sauté de Riz au Poulet aux Dés de Légumes et son oeuf frit
	Chicken Fried Rice with Diced Vegetable and a Fried Egg 




MENU DEGUSTATION LAO 

240 000 kip

Kai Phen -Ä£Á°È­ 
Algues de Rivière de Luang Prabang, Luang Prabang  River Weeds
Sin Doot - §š­©º© 
Buffles Séchés à la Citronnelle et aux Graines de Sésames, 
Sun Dried Buffalo Meat with Lemongrass and Sesame Seeds
[image: 3]
Jaew Bong - Á¥È¸®º¤
Condiment Local à Base de Piment Séchés et de Couennes de Buffle 
Sun Dried Chili and Buffalo Skin Paste (Luang Prabang Specialty)
******

Nem Tadieu - Á­´êÈ¾À©ˆº 
Salade de Riz Frit à la Noix de Coco et au Porc en Salade
Fried Crispy Coconut Rice and Sour Pork Salad
Niam Salad Luang Prabang - ¨¿¦½ìñ© Í¸¤²½®¾¤
Salade de Luang Prabang Luang Prabang Salad
******

Tom Hom Prak I leud - ªí´¹º´°ñ¡º†Àìó©
Consommé de Bœuf aux Feuilles de Bétel 
Betel Leave Soup with Diced of Beef 

******

Oua Si Kry - º‰¸¦óÄ£
Tiges de Citronelle Farcies, 
Steamed Stuffed Lemongrass Stalk
Koille Paa - ¡Éº¨¯¾
Salade de Poisson et Haricots Crûs
Minced Fish with String Bean Salad





MENU DEGUSTATION LAO (suite)
[image: 2]
Sai Oua Krouaille - Ä¦Éº‰¸£¸¾¨
Saucisses de Buffle Légèrement Épicées, Spicy Luang Prabang Buffalo Sausages 
[image: 1]Praneng kai - ²½Á­¤Ä¡È
Effilochées de Poulet, de Porc Haché et de Couenne de Buffle cuits dans un Lait de Noix de Coco
Pulled Chicken, Minced Pork and Buffalo Skin Cooked in Coconut Milk
Mok Kai - ´ö¡Ä¡È
Papillote de Poulet aux Herbes dans une Feuille de Banane cuite à la Vapeur
Steam Chicken and Herbs in a Banana Leave

[image: 3]Jaew Mac Lenn - Á¥È¸Ï¾¡Àì„­
Concassée de Tomates et de Piments Grillés, Concassée of Tomato and Grilled Chili 

Khao Chao - À¢í¾¥É¾¸ 
Riz Blanc, Steamed  Rice

Khao Niao - À¢í¾Î¼¸ 
Riz Gluant cuit à la Vapeur, Steamed Sticky Rice
*****

DESSERTS

Sangkhagna Mac Heui Nam Mac Phao - ¦ñ¤¢½¹¨¾Ï¾¡ºô Ã¦ÈÏ¾¡²É¾¸
Crème Brûlée au Lait de Noix de Coco Parfumée à la Feuille de Pandanus sur Fond de Potiron, 
Steamed Pumpkin, Coconut & Pandanus Leave Flavored Crème Brûlée
ou /or
Trod Mac Khoua Nam Kheui Mac Nat - êº©¡É¸¨ ­¿¢É¼¸­ÕÏ¾¡­ñ©
Beignets de Banane Croustillants arrosés de Sirop d’Ananas, Crispy Banana Fritters with Pinapple Syrup

Fruits Frais Fresh Fruits 
******

Café ou Thé Lao



Cuisine Française


Entrées Froides/Cold Appetizers
	Salade César, 	70 000 kip
Ceasar Salad

	Salade de Tomates Parsemée d’Echalottes,	55 000 kip
	Vinaigrette de Balsamique
Tomato Salad, Schallots in Balsamic Vinaigrette

	Mangue Fraîche et sa Rosace de Jambon Fumé	100 000 kip
Fresh Mango with Smoked Ham Rose

         Gazpacho aux Epices Locales							     70 000 kip
         Gazpacho and his local species


Entrées Chaudes/Warm Appetizers
	Quiche au Saumon et son Bouquet de Salade Verte	80 000 kip
Salmon Quiche and Mixed Green Leaves

	Soupe Parmentier	60 000 kip
Potato Soup





Plats Principaux/ Main courses
Tous ces plats peuvent être servis avec l’une des Garnitures suivantes:
Pomme Purée, Pommes Frites, Pommes Vapeur, Sauté de Légumes à la Provençale, Riz Nature
To go with it, you have a choice of: Mashed Potatoes, French Fries, Steam Potatoes, 
Sauteed Vegetables Provençale Style, Steam Rice;


	Poulet a La sauce Provencale	110 000 kip
Chicken and his Provencal sauce

	Filet de Perche à la Sauce Moutarde	120 000 kip
Mékong Perch Fillet with Mustard Sauce

	Brochettes de Poisson du Mékong Grillées au Basilic Lao	135 000 kip
Grilled Mekong Fish Skewers with Lao Basil

	Steak de Buffle Grillé au Beurre Maître d’Hôtel	120 000 kip
Grilled Buffalo Steak, Maître d’Hôtel Butter

	Filet Mignon de Porc à la Sauce Moutarde à L’Ancienne	110 000 kip
Filet Mignon of Pork with Traditional Mustard sauce

	Steak de Poulet à la Forestière	110 000 kip
Chicken Steak in Mushroom Sauce


Les Pâtes/Pasta
	Spaghetti au Pistou lao (vegetarien)	75 000 kip
Spaghetti with lao Pesto

	Penne à la Tomate Fraîche et aux copeaux de Parmesan (vegetarien)	75 000 kip
Penne in Fresh Tomato Sauce with Parmesan Shavings




****

DESSERTS

Le laos n’est pas très riche en desserts et la plupart sont faits à partir des même bases
Nous avons gardé les recettes traditionnelles mais en les présentant différemment
There are only few varieties of lao desserts, and most f them are made of the same ingredients based
We offer traditional recipes but with a different display



	Flan au Lait de Noix de Coco,	 45 000 kip
	Parfumée à la Feuille de Pandanus sur Fond de Potiron
	Steamed Pumpkin, Coconut & Pandanus Leave Flavored Crème Brûlée

	Glace à la noix de Coco arrosée d’un Sirop de Café Lao	45 000 kip
	Coconut Ice Cream with Lao Coffee Syrup 
 
	Salade de Fruits au Poivre de Sechouane		35 000 kip
	Fresh Fruit Salad with Sechouane Pepper Syrup

	Pot de Crème de Coco au Gingembre Caramélisé		45 000 kip
	Coconut Custard with Caramelized Ginger 


	Boules de Glaces	30 000 kip
(Vanille, Chocolat, Café, Miel & Gingembre)et Sorbets (Roselle, Citron Vert, Ananas)
Scoop of Ice Cream 
(Vanilla, Chocolate, Coffee, Honey Ginger) and sherbets (Rosella, Lime, Pineapple)

















Jeun – ຈືນ
Poisson Tilapia du Mékong frit avec sauce aigre-douce – ປາປຽ້ວຫວານ      200 000 kip
Deep fried whole Tilapia fish with sweet and sour sauce
(Served with Steamed Sticky Rice and Steamed Rice ) for 2 person   
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